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La información que facilitamos en el presente documento se ajusta a nuestro actual conocimiento y saber. En base a esta información, se sugiere analizar el producto antes de su utilización en un producto 

final. Induxtra se reserva el derecho de cambiar las especificaciones en cualquier momento. La información relativa a requisitos de OMG y de etiquetado de alérgenos se suministra separadamente con 

nuestros documentos de OMG y de Alérgenos. Debido a que no podemos prever o controlar las distintas condiciones bajo las cuales esta información y nuestros productos pueden ser usados, no 

garantizamos la aplicabilidad o la conveniencia de nuestros productos en ninguna situación individual. Cualquier información o instrucción que pertenece al empleo de nuestros productos serán 

consideradas únicamente como sugerencias no obligatorias.  
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1. INFORMACIÓN GENERAL DEL PRODUCTO 

Descripción: Leche en polvo desnatada secada spray. 

Análisis típico: Proteína 34%, Lactosa 53%, Grasa 1%, Cenizas 8%, Humedad 4%. 

Aplicación y/o Dosis: Para la elaboración de batidos y helados como materia prima reguladora del extracto seco y para 

preparaciones alimentarias en las que intervenga una base láctea desnatada, como elaborados cárnicos, pastelería y 

precocinados. 

Valor energético: 357 kcal/100 g o 1516 kJ/100 g. 

2. ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO 

2.1. FÍSICAS-QUÍMICAS 

Proteína (E.S.M.) Mín. 34%  

Lactosa 51±2%  

Grasa Máx. 1,5%  

Cenizas Máx. 8,5%  

Humedad Máx. 4,5%  

pH 6,4-6,9  

Disco A/B  

2.2. MICROBIOLÓGICAS 

Contaje total Máx. 50.000 ufc/g  

Coliformes Máx. 10 ufc/g   

Mohos y levaduras Máx. 50 ufc/g  

Salmonella Aus. en 25 g  

3. CONDICIONES DE ENVASADO Y ALMACENAJE 

Tipo de envase: Sacos de papel múltiple con funda interior de polietileno. 

Peso neto: 25 kg. 

Condiciones de almacenaje: Conservar en un lugar fresco y seco. 

Caducidad: 24 meses. 
 


