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ONE TEXTURE
LAMINATION.

Disfruta de la libertad de
crear a cualquier temperatura,
sin comprometer la calidad.
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SUPERA EL DESAFIO

DEL LAMINADO
EN CUALQUIER AMBIENTE.

GOLD CUP TE PERMITE DAR RIENDA SUELTA A TU INSPIRACION,
SUPERANDO LOS LIMITES DE LA EXCELENCIA A CUALQUIER
TEMPERATURA, GRACIAS A UNA COMPOSICION UNICA, FRUTO

DE LA INNOVACION DESARROLLADA POR NUESTRO EQUIPO DE [+D.

TE PRESENTAMOS SUS 3 BENEFICIOS:
TEXTURA UNIFORME QUE FACILITA EL TRABAJO.
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i \\‘ \ W\ Permite un trabajo perfecto en cualquier momento
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= del afo, ya sea usandola recién salida de la nevera, en
=) ! temperaturas muy bajas o en ambientes muy calidos.

W Plastica y flexible a temperaturas bajas.
W No se pega ni libera aceite en altas temperaturas.
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DESARROLLO Y ALVEOLADO REGULAR
EN TODAS TUS CREACIONES.

N\ Recomendado para masas laminadas tanto de hojaldre

como de croissant.
N\ Desarrollo alto en todas las épocas del afo, siendo superior

a la competencia en invierno.
N Muy fiable para crear cualquier pieza final con confianza

y sin limites.
SABOR A MANTEQUILLA FRESCA Y DULCE.

W\ En crudo, aroma intenso y agradable, lacteo
y a la vez avainillado.
N En el horno, desprende un aroma irresistible durante la coccion.
N Una vez horneada, ofrece un sabor equilibrado que realza
el protagonismo de los rellenos de tus elaboraciones.
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2§ Margarina para Croissant y hojaldres g
i 6 x 2 kg cajas por
perfectos a cualquier temperatura pallet

GOLD CUP
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