ESPECIFICACION TECNICA DEL PRODUCTO Revisién: 03

Fecha: mayo 23

PISTACHO PASTA TOSTADO PIEL ECOLOGICA

DATOS GENERALES
Denominacion del producto Pistacho pasta tostado piel
Ingredientes 100 % pistacho
Origen Espafia

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Caracteristico del pistacho tostado con piel, color marron
Sabor Caracteristico del pistacho, sin sabores extrafios
Olor Sin indices de rancidez y cualquier olor extrafio

CARACTERISTICAS FiSICAS

Tamafio particula <40 um
Materia extrafia no peligrosa Maximo 5 ppm
Materia extrafia peligrosa (cristales metales) Ausencia

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Aerobios Mesofilos < 10.000 ufc/g
Enterobacterias <100 ufc/g
Salmonella Ausencia/ 25 g
Lysteria monocytogenes Ausencia
Mohos y Levaduras < 1000 ufc/g

CARACTERISTICAS QUIMICAS

Humedad Max. 2 %
Acidez (ac. Oleico) <1,5%
indice de Peroxidos (meq O2/KG) <4 meq O2/kg

CONTAMINANTES/ OTROS

Suma aflatoxinas (B1,B2,G1,G2) <10 pg/kg
Aflatoxina B1 <8ug/kg
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Metales pesados ( Pb, Cd, Hg, Sn) Segt’m Re (UE) 2(.)23/915
y modificaciones posteriores
Pesticidas Segu_n Re (CE) 3 96/ 2005
y modificaciones posteriores
oGM No
Radiacion ionizante No
CARACTERISTICAS NUTRICIONALES (por 100 gr de porcién
Energia 572 Kcal
Grasa 4582 g
Saturados 5,65¢
Monoinsaturados 2453 ¢
Polinsaturados 13,34 ¢
Fibra alimentaria 10,30 g
Hidratos de carbono 28,28 g
De los cuales aztcares 81lg
Proteina 21,05 ¢
Sodio 1 mg
DECLARACION ALERGENOS
Pistacho
Puede contener trazas de otros frutos secos
PRESENTACION
Botes 5-15-25kg
Contenedores 200 kg
IBC 1000 kg

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Se recomienda consumir preferentemente antes de 12 meses.

Condiciones de conservacion dptimas: temperatura entre 7°C y 12°C con una humedad relativa

del 60% y protegido de la luz. Condiciones de conservacion distintas pueden afectar a la vida util

del producto.

USO ESPERADO

Utilizaciéon como ingrediente en industrias alimentarias.




