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LA COBERTURA IDEAL: FLEXIBLE Y MANEJABLE
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DAWN FOODS & ROYAL STEENSMA: lo major de dos mundos

Preparate para los innumerables beneficios que ofrece la combinacion de Dawn y Royal Steensma.

Tanto para grandes celebraciones como para pequenos momentos cotidianos, nuestra experiencia combinada
con el mejor sabor proporciona aun mas inspiracion e innovacion en su pasteleria.

Juntos, contamos con casi 300 anos de conocimiento y experiencia en el sector de la pasteleria,

nuestra amplia cartera ofrece un infinito mundo de inspiracion con ingredientes y categorias de productos
perfectamente complementarios.

;Por qué conformarse con uno cuando se puede tener lo mejor de los dos mundos? Algunas cosas estan hechas
la una para la otra
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Souplesse

Souplesse es una cobertura a base de grasa,
flexible y manejable, ideal para decorar y
cubrir tartas y pasteles.

Souplesse se mantiene estable, no se
agrieta ni se rompe al cortarse.

Gracias a la combinacion ideal de grasas,
Souplesse se funde rapidamente en boca vy
proporciona un buen bouquet, ademas de un
un sabor delicado.
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Souplesse: estable a la congelacion/descongelacion y facil de usar

Atributos Ventajas
Cobertura flexible . y
Re-calentable (el cubo de 3 kg cabe en el - No se agrieta tras la congelacion y/o el
microondas) cc’)rt.e ..
No necesita templado  Facil de usar y no se desperdicia producto
Multiuso e Piezas brillantes y sedosas

Puede utilizarse para muchas aplicaciones
Apoya la sostenibilidad

El aceite de palma utilizado es RSPO SG
Cacao certificado Rain Forest Alliance
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Seleccion Gama Souplesse

NEUTRAL / WHITE COCOA / DARK STRAWBERRY
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Metodo de preparacion de Souplesse

1.Fundir 2. Dejar enfriar 3. Aplicar 4. Enfriar o congelar
(idealmente)

Temperatura: 45-50° Temperatura: 30-40°

Dependiendo del grosor deseado

Colocar el producto
Derritir Souplesse en una maquina Banar la pieza o verter o terminado en el
para recubrir chocolate Souplesse frigorifico o
congelador
0]

Colocar el cubo de 3 kgs
directamente en el microondas
(max 500 Watt)

Remover El enfriamiento
aumentara el
Se puede recalentar varias veces Brillo
sin danarlo.
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Ejemplos de aplicaciones:

Cubrir tartas

Banar el cupcake Banar Donuts
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Ejemplo de aplicaciones:
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Otra OpCién de aplicacién' Esta es una receta alternativa a la nata montada con Fonds.

En principio los Fonds de Dawn seria la opcion preferida.

Mezcla de Souplesse con nata montada

» Derretir Souplesse naranja y calentar la nata para montar.

« Anadir lentamente la nata a Souplesse de naranja, mezclandola
continuamente.

« Dejar reposar una noche en el frigorifico y batir bien antes de
rellenar sus choux.

Nata

1000g Souplesse
3000g Nata para montar sin azucar.
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Otra aplicacion:

SMPY foredialible

Cobertura aterciopelada en spray para tartas

Cubrir con una capa de mazapan de 1,5 mm y congelar la tarta

Derretir Souplesse a 45C grados y diluir con (Aceite vegetal) 10:100
(Souplesse).
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Esta es una receta alternativa a Dawn Decorgel plus y Dawn compounds.

Otra opcion de aplicacién:

Mezclar Souplesse con el glaseado espejo.

« (Calentar la nata montada, fundir Souplesse y mezclar.

« Anadir Decorgel neutro y remover con una espatula hasta obtener una mezcla
homogénea

« Banar las cupulas congeladas en el glaseado espejo y decorar

Mirror Glaze:
500 g Nata liquida no azucarada
500 g Souplesse
500 g Decorgel neutral
15 g Gelatina
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Brochure Souplesse

Royal Steensma Souplesse

La cobertura ideal flexible y manejable

« Cobertura a base de grasa flexible ideal para trabajar

+  Estable ala congelacién y descongelacién
+ Polivalente y fécil de usar
* Varios sabores disponibles
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LO MEJOR DE DOS MUNDOS

Dawn Foods y Royal Steensma:
lo mejor de dos mundos

i i
combinacién de Dawn'y Royal Steensma.

TANIo (13 Qrandes CelbrAGONES COMD PAa PEGUENCE
mOmentos calaianss, UE s expenenta combunada con el
mejor sabor PropOrCiona adn mis inspiracion e innevacdn
n S pasteleria. kuntcs, contamos con casi 300 afas de
CONCAMIENta y EXPENENCia & ¢ Sector de L pastelena,

ruest finito m,
con ingredientes, y categorias de productos perfectaments.
complermentarics.

£Pot quét conformarse Con uNo NGO s puede tener lo mepr
de los dos mundos?

Algunass cosas esthn hechas ka una para la otra.

Simplemente Iresistible

Dawn Fopl = steensma
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ROYAL STEENSMA SOUPLESSE

Estamos orgullosos de smpliar nuestra gama de.
rellencs grasos con las coberturas
de Roys! Steensma.

SOUPLESSE

L gama e uria seleceidn de colores y tabores, lo que le
permite crear {iibrente fupvEl varacones pars i dhentes
Lo que hace especal 8 Souplesse &5 que funcona WD (on
proceses de refrgeracitn como de congelscén. B mix
expecial de graas utilizadis cres un producto flexble que ro
se ageieta i v rompe.

Atributos

Cobertura llexibie
Recaientable (o cubo de 3 kg cabe en ¢ microondas)
No necesta templado

Mulbuso

El acerie de paima utiluzado es RSPO 5G

Cacao centificado Ran Forest Allarce

1 Souplesse e el de tabajar & cubo se pusde
CHENLar 1ADIATENtE €0 €] MKIoondn €N POt
minutos

Este proceso pusde repetie sn comprometer caldad, o
Que e permite usar s8lo L cantdad que neceuts

en cads momento. 5016 LEilamas aceite de palma con
cetfestn RSPOY caxso certifiado Ranforest Alance

Ventajas

Mo se agreta tras s congelaciin o o corte
Faci di usar y 0 se desperdicia producta
Piezss brilantes y sedoms

Purde utlizarse para muchas aphcacienes
Apoya La sostenuldad

El Souplesse es uno de nuestros productos
mis conocidos, una cobertura versatil que
puede utilizarse de muchas maneras:
Utilice e} Soupiesse pars bafiar o rociar, para hacer un
98naKhe 0 €560 0 PR dar 0O & 55 Cremes

Método de preparacion

Derritr e Soupiesse en una miquina para recubrir
chocoiste o en ef microondas (mix. SO0 vaton hasta
sicanzar und lemperatuca de 4550 °C

A continuscitn, dependiendo del uo deseado, te puede
aplicar ef Souplesse & una temperatira entre 30y 40 °C
Uns vez apieado o Souplesse s fecomiends enfriar el
producto.

Bl enfriamiento sumentard o brile

Atencion: evite cusiguer Contacia con o sus

Resultado

£ Souplesse 1o mantiens i mantene flexbie vt o
cujado y 10 3¢ rompe of cortarla. Grackss la
‘combunacién ideal de grasss, ¢ Souplesse w funde
ripicsmente en la boca y proporcions una buena
sensscon al paladar y un delicioss sabor.

3
~ necess aige man e productos
B o

Y isnisasifrconamento daro de i rprea

B! sckucnnes y d apoyo heceancs para i 3 destacar en d m
g hoy

£TIENE MAS PREGUNTAS SQBRE NUESTROS PRODUCTOS
O QUIERES MAS INSPIRACION?
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CIRCLE OF
EXCELLENCE




